


Le Palais Bénédictine

L’histoire débute en 1510 a 1’Abbaye de Feécamp, lorsque le moine
bénédictin Dom Bernardo Vincelli aurait créé un ¢lixir secret qui a eu
tellement de succes qu’il aurait continué a éEtre produit par les moines
bénédictins de Fécamp jusqu’a la Révolution francaise. Epoque troublée au
cours de laquelle la recette de ce fameux ¢élixir se perd.

Mais un jour de 1863, Alexandre Le Grand, fécampois, négociant en vin, aurait
découvert par hasard dans sa bibliotheque la composition de cet ¢€lixir perdue a
la Révolution.

Intrigué, il décide de la déchiffrer et arrive a la reconstituer au bout d’un an
d’efforts. L’¢lixir devient alors une liqueur qu’il nomme Bénédictine en
hommage au moine bénédictin Dom Bernardo Vincelli.

Il fait construire le somptueux Palais Bénédictine pour offrir un écrin
prestigieux a la distillerie de la liqueur (toujours en fonctionnement de nos
jours) et a sa collection d’ceuvres d’art.
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Liqueurs

Bénédictine - 40°

27 plantes et €pices
Dégustation : digestif, cocktails & cuisine
Aromes d'eépices et d'agrumes distillant des notes de

fraicheur, adoucies par un soupc¢on de miel.

B&B - 40°
60% Beénedictine - 40% Brandy frangais

Dégustation : digestif, cocktails & cuisine

Aromes d’épices et agrumes, herbacés, caramélisés

Single Cask - 43° - Exclusivité Palais Bénédictine
60% Bénédictine - 40% Brandy francais

Le vieillissement supplémentaire de 6 mois dans de

petits flts de chéne, au coeur de la distillerie, lui donne

un léger golt boisé.

Dégustation : en digestif comme un grand Cognac

Aromes d’épices et agrumes, herbacés, caramélisés
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Liqueurs

Nouveauté

Bénédictine 1888 - 42.8%

Cette Expression est un assemblage de liqueur Bénédictine et de Cognac
enrichi a I’angelique. Un meélange qui repose ensuite quelques mois dans des
fits de chéne francais précédemment utilisés pour vieillir du cognac.
Le résultat est subtil, Bénédictine 1888 est limpide, parfaitement brillante, elle
présente une couleur ambrée avec de légers reflets verts et révele au nez des
notes d’agrumes et de citron qui s’enrichissent aux aromes de vanille et de
miel. Le Cognac, qui amplifie les notes d’angélique, apporte une rondeur et de
la chaleur.



Cocktails Bénédictine

HONVYIA NI HAVIN

BENEDICTINE THE
HAVO ANILOIAINTd

BENE-RHINA
ANOS JINOW

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION



Cocktails Bénédictine & recettes

DOM - Bénédictine & Prosecco

2,5cl de Bénédictine
9.5cl de Martini Prosecco

Zeste de citron

Verser Bénédictine dans une flite,
allonger avec du Martini Prosecco,
presser le zeste de citron

au-dessus de la flite, puis le laisser

tomber dans le cocktail.

Bénédictine & Tonic

5cl de Bénédictine
Tonic
Tranche de citron

Glacons

Verser Bénédictine, remplir le verre de
glagcons, compléter avec le tonic et
garnir le bord du verre avec la tranche
de citron.

Presser le zeste et le laisser tomber
dans le verre.
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Cocktails Bénédictine & recettes

Be Pamplemousse

5 cl de Bénédictine
Jus de pamplemousse

Glacons

Verser Bénédictine dans le verre, ajouter les glacons, allonger du jus
de pamplemousse.
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Douceurs Bénédictine

BONBONS BENEDICTINE
ANILOIAINTL STHNVIVD

CHOCOLATS GANACHE BENEDICTINE - LAIT OU NOIR

CABOSSES BENEDICTINE
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Bénédictine & Pierre Caillet

Meilleur Ouvrier de France et chef étoilé du restaurant
Le Bec au Cauchois (Valmont - 76)
Vente exclusive Palais Bénédictine
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Foie Gras de canard au B&B Truffes Bénédictine Confiture de Rhubarbe
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Bénédictine & Vert Tiges

Fécampois, le Palais Bénédictine et Vert-tiges partagent le méme
territoire et la méme passion des saveurs.

Les savoir-faire s’entremélent pour un résultat unique.

BENEDICTINE BENEDICTINE BENEDICTINE

LE PALAIS tetaas LE PALAIS

ILTHE VERT [ IE THE NOR

AGRUIES : CHERRY

Thé Vert Agrumes L’Infusion Thé Noir Cherry

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION



Tarifs

Pour enlévements au Palais Bénédictine - Tarifs d’expédition en France sur demande

Produits Prix HT Prix TTC
Liqueurs

Bénédictine 100cl 22,50 € 27,00 €
Bénédictine 70cl 16,25 € 19,50 €
Bénédictine 50cl 13,33 € 16,00 €
Bénédictine 5cl 4,00 € 4,80 €
B&B 100cl 24,17 € 29,00 €
B&B 5cl 4,17 € 5,00 €
Single Cask 100cl 40,00 € 48,00 €
Bénédictine 1888 100cl 45,83 € 55,00 €
Bénédictine + B&B 100cl 42,50 € 51,00 €
Bénédictine + B&B Scl 7,92 € 9,50 €

Kits Cocktails Bénédictine

DOM - Bénédictine 100cl + Prosecco 75cl 29,17 € 35,00 €
Bénédictine & Tonic - Bénédictine 100cl + French Tonic 100cl 26,67 € 32,00 €
Be Pamplemousse - Bénédictine 100cl + Pamplemousse 100cl 28,33 € 34,00 €

Douceurs Bénédictine

Bonbons fourrés Bénédictine 165 gr. 5,42 € 6,50 €
Bonbons fourrés Bénédictine 300 gr. 7,92 € 9,50 €
Caramels Bénédictine 150 gr. 5,83 € 7,00 €
Chocolats ganaches fourrées Bénédictine Noir 220gr. 13,27 € 14,00 €
Chocolats ganaches fourrées Bénédictine Lait 175gr. 13,27 € 14,00 €
Cabosses Bénédictine 150 gr. 8,53 € 9,00 €
Cabosses Bénédictine 300 gr. 16,11 € 17,00 €

Bénédictine & Pierre Caillet

Foie Gras de canard au B&B Pierre Caillet 200 gr. 24,58 € 29,50 €
Confiture Rhubarbe 150 gr. 6,67 € 8,00 €
Ballotin Truffes 200 gr. 16,59 € 17,50 €

Bénédictine & Vert Tiges

L'Infusion 100 gr. 9,00 € 9,50 €
Thé Vert Agrumes 100 gr. 9,00 € 9,50 €
Thé Noir Cherry 100 gr. 9,00 € 9,50 €

COMPOSITION SUR MESURE SUR DEMANDE
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INFORMATIONS / COMMANDES
infos@benedictine.fr
110 Rue Alexandre Le Grand
76400 FECAMP
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Si vous souhaitez organiser vos événements privés et professionnels au Palais Bénédictine
(réunions, séminaires, repas, ...), n’hésitez pas a contacter Alois Hoch : ahoch@bacardi.com



